
  

 

VORAUS  /  PER PARTIRE  

 
Tiroler Teller mit Speck, Hausschinken, Kaminwurze und Pustertaler Almkäse   GJ  € 11,00 / € 14,00 
Affettato misto con speck “tirolese”, prosciutto della casa e formaggio di montagna pusteresi 
 

Rindscarpaccio mit Rucola, Parmesan und Balsamico Vinaigrette               G  € 13,50 / € 16,50 
Carpaccio di manzo con rucola, parmigiano e vinaigrette al Balsamico  
 

Hausgeräucherter Lachs mit Avocadomousse und knusprigem Brot         ADG  € 12,00 / € 15,00 
Salmone affumicato con mousse di avocado e pane casareccio 
 

Ziegenfrischkäse Goasglick mit Pfirsichen             AGH  € 11,00 / € 13,00 
Formaggio di capra fresco “Goasglick” con pesche 
 

Rohschinken San Daniele mit Honigmelone                                € 10,00 / € 13,00 
Prosciutto crudo San Daniele con melone 
 

 
AUS DEM SUPPENTOPF  /  ZUPPE 

 
Kraftbrühe vom Südtiroler Ochsen mit Frittaten                 ACG   € 6,50 
Celestina in brodo 
 

Speckknödel in der Suppe                    ACG   € 7,00 
Canederli di speck in brodo 
 

Karotten Ingwer Süppchen                       AI   € 7,00 
Crema di carote e zenzero 

  



 

HAUSGEMACHTEN TEIGWAREN  /  PASTA FATTA IN CASA 

 
 

Nocken Tris mit zerlassener Butter (Käse-Spinat-Pilznocken –  ca. 15 Min.)                   ACG   € 10,50 
Tris di canederli misti  al burro fuso (canederli di formaggio, spinaci e funghi – ca.15 min.) 
 

Hausgemachte Schlutzkrapfen gefüllt mit Spinat und Topfen mit brauner Butter           ACG   € 11,00 
“Schlutzkrapfen” fatti in casa (Mezzelune ripiene di spinaci e ricotta) con burro fuso  
 

Makkaroni  in der Pfanne (mit Tomatensauce, Ragout, Mozzarella, Origano)          ACGI   € 10,00 
Maccheroni in padella (con salsa al pomodoro, ragú, mozzarella e origano) 
 

Eier- Bandnudeln mit Wildragout                   ACI   € 11,50 
Tagliatelle all‘ uovo con ragú di selvaggina 
 

Kamut Spaghetti mit Cocktailtomaten, Garnelen und Basilikumpesto                  ABC   € 12,00 
Spaghetti al kamut con gamberi, pomodorini e pesto di basilico 
 

Kartoffelteigtaschen mit Frischkäse gefüllt und Preiselbeerbutter                ACG   € 11,50 
Borsette di patate ripiene di formaggio fresco con burro ai mirtilli rossi 
 

Risotto mit Steinpilzen                           G   € 11,50 
Risotto on funghi porcini 

 

 

Alle Teigwaren sind von unseren Köchen hausgemacht. 
Tutte le paste sono preparate artigianalmente dai nostri cuochi. 

 
Wir verwenden frische Produkte, sollten gefrorene Produkte eingesetzt werden, werden Sie informiert.  

Usiamo prodotti freschi, nel caso in cui venissero impiegati prodotti surgelati sarete avvisati.  

  



 

HAUPTGERICHTE  /  SECONDI PIATTI 

 
Grillgemüse mit Scamorza (Räucherkäse)  
Verdura alla griglia con scamorza          G   € 13,00 
 

Bunter Sommersalat mit gegrillten Truthahnstreifen             € 13,00 
Insalatona estiva con tacchino alla griglia 
 

Zanderfilet nach mediterraner Art mit Salzkartoffeln                         D   € 17,50 
Filetto di luccioperca alla mediterranea con patate lesse  
 

Knusprig gebackenes Wiener Schnitzel mit Pommes Frites  und Preiselbeeren           ACG   € 15,00 
Cotoletta alla Milanese croccante con patate fritte e mirtilli rossi 
 

Rindsgulasch mit Speckknödeln                                        ACG   € 17,00  
Spezzatino di manzo con canederli di speck 
 

Kapuziner Pfanne mit Kroketten (Schweinsfilet mit Gemüse und Mozzarella)   G   € 16,50 
Padella del frate con crocchette di patate (filetti di maiale gratinati con verdura e mozzarella) 
 

Tagliata vom Rind mit Rucola, Parmesan, Cocktailtomaten und Kartoffel Dippers              G   € 23,00  
Tagliate di manzo con rucola, parmiggiano, pomodorini e dippers di patate 

 

Rindsfilet vom Grill mit  Grillgemüse oder mit Pfeffersauce und Reis                                     G   € 25,50 
Filetto di manzo alla griglia con verdura grigliatie oppure con salsa al pepe e riso 
 

Tartar mit knusprigen Hausbrot (rohes gehacktes Rindsfilet mit Kräutern)               ACGJ   € 22,00 
Tartara di manzo (filetto di manzo crudo condito con erbe con pane casareccio) 

 

 
 

  



 

DESSERT  /  DOLCI 

 
Affogato                      ACG   €  3,50 
 

Mousse von der Zartbitterschokolade                      CGHL   €  7,00 
Mousse di cioccolato fondente  
 

Lauwarmer Apfelstrudel mit Vanilleeis                ACGH   €  5,50 
Strudel di mela caldo con gelato alla vaniglia 
 

Schokoladetörtchen mit flüssigen Kern und hausgemachtem Eis             ACGH   €  8,50 
Tortino al cioccolato con cuore caldo e gelato fatto in casa 
 

Geeister “Kaiserschmarrn” (Halbgefrorenes)                   CG   €  7,00 
“Kaiserschmarren” ghiacciato (semifreddo)  
 

Mangosorbet                L  €  5,50 
Sorbetto al mango 
 

 „Heiße Liebe“ Vanilleeis mit heißen Himbeeren                 ACGL   €  5,50 
Gelato alla vaniglia con lamponi caldi 
 

Frischer Obstsalat                              L  €  5,00 
Macedonia di frutta fresca 
 

Käsedessert mit Apfelchutney hausgemacht                 GHL   €  8,50 
Piatto di formaggio con chutney alla mela fatto in casa 

 

Gedeck      € 1,50    di coperto 

 


