
Tiroler Teller mit Speck, Hausschinken, 
Kaminwurze und Pustertaler Almkäse .........€ 11,00

Rindscarpaccio mit Rucola, 
Parmesan und Balsamico Vinaigrette ...........€12,00

Ziegenfrischkäse „Goasglick“ auf Chicorée 
mit Äpfeln und Focaccia Brot .........................€11,00

WARME VORSPEISEN

Kraftbrühe vom Ochsen mit Frittaten ............. € 6,00

Speckknödel in der Suppe ................................ € 7,00

Südtiroler Gerstesuppe mit „Tirtl“ ................... € 7,00

Nocken Tris mit Käse und zerlassener 
Butter (Käse-Spinat- Pilznocken) ..................€ 10,20

Hausgemachte Schlutzkrapfen gefüllt 
mit Topfen und Spinat mit zerlassener 
Butter und Parmesan ......................................€ 10,50

Hausgemachte Bandnudeln 
mit Wildragout .................................................€ 11,00

Makkaroni in der Pfanne 
(Tomatensauce, Ragout, Mozzarella)
...........................................................................€ 10,00

Hausgemachte schwarze und weiße 
Cavatelli mit Venus und Miesmuscheln
...........................................................................€ 11,50

Risotto mit Steinpilzen ...................................€ 11,50

Buntes Grillgemüse mit Scamorza 
(Räucherkäse) ..................................................€12,50

Bunter Salat mit gebackenem Camembert
und Preiselbeeren ...........................................€ 10,50

Rohschinken mit Honigmelone .....................€ 11,00

Knusprig gebackenes Wiener Schnitzel 
mit Pommes Frites und Preiselbeeren  ........€ 14,50

Hühnerbrust vom Grill mit 
frischen Pfifferlingen und Reis ......................€ 17,50

Rindsgulasch mit Speckknödeln ...................€ 16,50

Südtiroler „Gröstl“  mit Krautsalat ................€  17,00

Kapuziner Pfanne mit Kroketten 
(Schweinsfilet mit Gemüse und Mozzarella)
...........................................................................€ 16,50

Rib Eye Steak vom Grill mit Grillgemüse 
und Spaltenkartoffeln .....................................€ 21,00

Rindsfilet vom Grill mit gegrilltem Gemüse
oder Pfeffersteak mit Reis .............................€ 25,00

Lachstranche in der Sesamkruste mit 
Safrankartoffeln und Erbsengemüse ............€ 17,00

SPECIAL

Tartar mit knusprigem Hausbrot (gehacktes 
rohes Rindsfilet mit Kräutern und Ei) ...........€ 21,00

Affogato .............................................................€ 3,50

Lauwarmer Apfelstrudel mit Vanilleeis .......... € 5,50

Mousse von der Zartbitter Schokolade .......... € 6,50

Schokoladetörtchen mit flüssigem Kern
und hausgemachtem Eis ................................. € 8,50

Preiselbeer Halbgefrorenes ............................. € 6,50

Zitronen Sorbet ................................................. € 5,00

Heiße Liebe 
Vanilleeis mit heißen Himbeeren .................... € 5,00

Kleiner Kaiserschmarren mit Preiselbeeren .. € 7,00

Frischer Obstsalat  ............................................ € 4,50

Wir verwenden frische Produkte, sollten gefrorene 

Produkte eingesetzt werden, werden Sie informiert.

Gedeck € 1,50

Unsere Wochenkarte finden Sie online auf Facebook oder 

auf unserer Webseite www.blitzburg.it 

info@blitzburg.it, Tel.: 0474 555 723
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Affettato misto con speck “tirolese”, 
prosciutto della casa e formaggio
di montagna pusteresi  ..................................€ 11,00

Carpaccio di manzo con rucola, parmigiano 
e vinaigrette al Balsamico  ..............................€12,00

Caprino fresco „Goasglick“ su insalata belga e 
mele con focaccia ............................................€11,00

PRIMI PIATTI

Celestina in brodo  ............................................ € 6,00

Canederli di speck in brodo  ............................ € 7,00

Zuppa d’ orzo
con “Tirtl” fritella ripiena di spinaci ................. € 7,00 

Tris di canederli misti al burro fuso 
(canederli di formaggio, spinaci e funghi)
...........................................................................€ 10,20

“Schlutzkrapfen” fatti in casa (Mezzelune 
ripiene di spinaci e ricotta) con burro fuso 
...........................................................................€ 10,50

Tagliatelle fatte in casa 
al ragú di selvaggina ........................................€11,00

Maccheroni in padella (con salsa al 
pomodoro, ragú, mozzarella e origano)
...........................................................................€ 10,00

Cavatelli bianchi e neri fatti in casa 
con cozze e vongole .......................................€ 11,50

Risotto ai porcini .............................................€ 11,50

Verdura alla griglia con scamorza .................€12,50

Insalatona con camembert fritto e 
mirtilli rossi ......................................................€ 10,50

Prosciutto crudo e melone .............................€ 11,00

Cotoletta alla Milanese croccante 
con patate fritte e mirtilli rossi  .....................€ 14,50

Petto di pollo alla griglia 
con finferli freschi e riso ................................€ 17,50

Spezzatino di manzo con canederli 
di speck  ...........................................................€ 16,50

“Gröstel” tirolese con insalata di capuccio
(Carne di manzo rosticciata con 
patate ed erbe) ................................................€ 17,00

Padella del frate con crocchette di patate 
(filetti di maiale gratinati con 
verdura e mozzarella) .....................................€ 16,50

Rib Eye Steak alla griglia con verdura 
alla griglia e patate a spicchi  ........................€ 21,00

Filetto di manzo alla griglia con verdura 
alla griglia oppure con salsa al pepe e riso
 ..........................................................................€ 25,00

Trancio di salmone al sesamo 
con patate allo zafferano e piselli .................€ 17,00

SPECIAL

Tartara di manzo con pane casareccio (filetto di 
manzo crudo condito con erbe e uova)
...........................................................................€ 21,00

Affogato .............................................................€ 3,50

Strudel di mela caldo con gelato 
alla vaniglia  .......................................................€ 5,50

Mousse al cioccolato fondente ....................... € 6,50

Tortino al cioccolato con cuore caldo 
e gelato fatto in casa  ....................................... € 8,50

Semifreddo ai mirtilli rossi  .............................. € 6,50

Sorbetto al limone ............................................. € 5,00

Gelato alla vaniglia con lamponi caldi ............ € 5,00

Frittata dolce piccola con mirtilli rossi  .......... € 7,00

Macedonia fresca ............................................. € 4,50

Usiamo prodotti freschi, nel caso in cui venissero 

impiegati prodotti surgelati sarete avvisati.

Coperto  € 1,50

Trovate i nostri piatti del giorno su Facebook o 

sul nostro sito web www.blitzburg.it

info@blitzburg.it, Tel.: 0474 555 723
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